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Abschnitt 1: Bezeichnung des Stoffs bzw. des Gemischs und des Unternehmens

1.1. Produktidentifikator

Produktbezeichnung: KLEEN CATERING TOP OFF

1.2. Relevante identifizierte Verwendungen des Stoffs oder Gemischs und Verwendungen, von denen abgeraten wird

Verwendung des Produkts: Fettloser fur gewerbliche Verwendung

1.3. Einzelheiten zum Lieferanten, der das Sicherheitsdatenblatt bereitstellt

Firmenname: KLEEN PURGATIS GmbH
Dieselstral3e 10
D - 32120 Hiddenhausen
Deutschland
Tel: +49 (0)5223 - 9970-40
Fax: +49 (0)5223 - 9970-50

Email: info@kleen-purgatis.de

1.4. Notrufnummer

Notfalltelefon:  +49 (0)551 - 19240 (GIZ-Nord)

ABSCHNITT 2: Mogliche Gefahren

*2.1. Einstufung des Stoffs oder Gemischs

Einstufung (CLP):  Eye Irrit. 2: H319; Skin Irrit. 2; H315
Einstufung (DSD/DPD):  Xi: R41

Wichtigste gegenteilige Effekte: Verursacht Hautreizungen. Verursacht schwere Augenreizung.

2.2. Kennzeichnungselemente

Kennzeichnungselemente (CLP):
Gefahrenhinweise:  H315: Verursacht Hautreizungen.
H319: Verursacht schwere Augenreizung.
Signalworter:  Achtung

Gefahrenpiktogramme:  GHSO07: Ausrufezeichen

Sicherheitshinweise: ~ P102: Darf nicht in die Hande von Kindern gelangen.
P264: Nach Gebrauch Hande griindlich waschen.
P280: Augenschutz tragen.
P305+351+338: BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige Minuten lang behutsam mit Wasser
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spulen. Vorhandene Kontaktlinsen nach Mdglichkeit entfernen. Weiter spiilen.
P301+312: BEI VERSCHLUCKEN: Bei Unwohlsein GIFTINFORMATIONSZENTRUM oder

Arzt anrufen.

‘ 2.3. Sonstige Gefahren ‘

PBT: Dieser Stoff wird nicht als PBT-Stoff identifiziert.

ABSCHNITT 3: Zusammensetzung/Angaben zu Bestandteilen ‘

3.2. Gemische

Gefahrliche Bestandteile:

NATRIUMALKANSULFONAT, C14-17 SEC - Registrierte Nr. REACH: 01-2119489924-20-0000, 01-2119489924-20-0001

EINECS CAS Einstufung (DSD/DPD) Einstufung (CLP) Prozent

288-330-3 97489-15-1 Xi: R38; Xi: R41 Acute Tox. 4: H302; Skin Irrit. 2: H315; 5-<12%
Eye Dam. 1: H318;
SCL: Eye Irrit.2: 10<C<15%

FETTALKOHOLETHOXYLAT
- 68439-50-9 Xn: R22; Xi: R41 Acute Tox. 4: H302; Eye Dam. 1: H318 1-<3%
ETHANOL
200-578-6 64-17-5 F: R11; Stoff mit einem Flam. Lig. 2: H225 1-5%
Gemeinschafts AGW.
ETHERSULFAT
500-234-8 68891-38-3 Xi: R36/38 Skin Irrit. 2: H315; Eye Dam. 1: H318; 1-<3%
Aguatic Chronic 3: H412
NATRIUMCUMOLSULFONAT SCL: Eye Irmit.2: 5<C<10%
‘ 248-983-7 28348-53-0 Xi: R36 Eye Irrit. 2: H319 1-5% ‘

ABSCHNITT 4: Erste-Hilfe-MalRnahmen ‘

‘ 4.1. Beschreibung der Erste-Hilfe-MaRnahmen ‘

Hautkontakt:  Sofort abwaschen mit Wasser.
Augenkontakt:  Auge 15 Minuten unter flieRendem Wasser ausspiilen. Uberweisung in ein Krankenhaus zur
Untersuchung durch einen Facharzt.
Verschlucken:  Mund mit Wasser aussptlen. Kein Erbrechen herbeifiihren. Bei BewuRtsein sofort einen
halben Liter Wasser trinken lassen. Arzt aufsuchen.

Einatmen:  Fur Frischluft sorgen. Bei Reizung der Atemwege Arzt aufsuchen.

4.2. Wichtigste akute und verzégert auftretende Symptome und Wirkungen

Hautkontakt:  Maogliche Reizung und Rétung im Kontaktbereich.
Augenkontakt:  Mdgliche Schmerzen und Rétung kdnnen auftreten. Kann tbermaRigen TranenfluR bewirken.
Sehvermdgen kann getriibt werden. Kann dauerhafte Schaden verursachen.
Verschlucken:  Magliche Wundheit und R6tung von Mund und Rachen.

Einatmen: Madglicher Hustenreiz mit Brustbeklemmung.
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Verzdgert auftretende Wirkungen: Mit sofort auftretenden Wirkungen ist nach anhaltender Exposition zu rechnen.

4.3. Hinweise auf arztliche Soforthilfe oder Spezialbehandlung

Sofort- / Sonderbehandlung: ~ An Ort und Stelle sollte eine Einrichtung zum Augenbaden zur Verflgung stehen.

ABSCHNITT 5: MaRBnahmen zur Brandbekampfung

5.1. Léschmittel

Loschmittel:  LéschmalRnahmen auf Umgebungsbrand abstimmen.

5.2. Besondere vom Stoff oder Gemisch ausgehende Gefahren

5.3. Hinweise fiir die Brandbekampfung

Besondere Schutzausriistung: nicht erforderlich. Kontaminiertes Loschwasser getrennt sammeln, darf nicht in die

Kanalisation gelangen.

ABSCHNITT 6: MaRnahmen bei unbeabsichtigter Freisetzung

6.1. Personenbezogene Vorsichtsmaflinahmen, Schutzausristungen und in Notfallen anzuwendende Verfahren

Pers. SchutzmalRnahmen:  Personliche Schutzausriistung siehe Abschnitt 8.

6.2. Umweltschutzmafnahmen

UmweltschutzmalRnahmen: Mit viel Wasser verdiinnen. Nicht in die Kanalisation oder Gewasser ableiten.

6.3. Methoden und Material fur Riickhaltung und Reinigung

Reinigungsmethoden: Mit flissigkeitsbindendem Material (Sand, Kieselgur, Saurebinder, Universalbinder)
aufnehmen. Den betroffenen Bereich beliiften. Fiir ordnungsgemaRe Entsorgung, siehe

Abschnitt 13 des Sicherheitsdatenblatts.

6.4. Verweis auf andere Abschnitte

Verweis auf andere Abschnitte Siehe Abschnitt 8 des Sicherheitsdatenblatts.

ABSCHNITT 7: Handhabung und Lagerung

7.1. SchutzmaRnahmen zur sicheren Handhabung

Hinweise zum sich. Umgang: Keine besonderen Vorsichtsmaflinahmen erforderlich.

7.2. Bedingungen zur sicheren Lagerung unter Beriicksichtigung von Unvertraglichkeiten

Lagerung: Von Nahrungsmitteln, Getranken und Futtermitteln fernhalten. Lagerklasse: 12
(Nichtbrennbare Fliissigkeiten)

Geeignete Verpackung:  Nur in Originalverpackung aufbewahren.

7.3. Spezifische Endanwendungen

Spezifische Endanwendungen  GISCODE: GG70

ABSCHNITT 8: Begrenzung und Uberwachung der Exposition/Personliche Schutzausriistungen

8.1. Zu uberwachende Parameter
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ETHANOL
Expositionsgrenzwerte Atembarer Staub
8 St. AGW Spitzen 8 St. AGW Spitzen
DE 500 ppm 1000 ppm - -
8.2. Begrenzung und Uberwachung der Exposition
Technische Malinahmen:  Fir ausreichende Beliiftung sorgen.
Atemschutz:  Atemschutz nicht erforderlich.
Handschutz: nicht erforderlich.
Augenschutz:  Dicht schlieRende Schutzbrille. Augendusche vorsehen.
Hautschutz:  Nicht zutreffend.
Umweltwirkungen:  Keine besondere Anforderung.
ABSCHNITT 9: Physikalische und chemische Eigenschaften
9.1. Angaben zu den grundlegenden physikalischen und chemischen Eigenschaften
Form: Flissigkeit
Farbe: Gelb
Geruch:  produktspezifisch
Brandfordernd:  Nichtoxidierend (laut EU-Kriterien)
Loslichkeit in Wasser: Mischbar
Viskositét:  Nicht viskos
Relative Dichte: 1,03 g/ml pH: 8

9.2. Sonstige AngabenDE

Zusatzliche Angaben:

Nicht zutreffend.

Abschnitt 10: Stabilitat und Reaktivitat

10.1. Reaktivitat

Reaktivitat

Stabil unter empfohlenen Transport- bzw. Lagerbedingungen.

10.2. Chemische Stabilitat

Stabilitat:

Stabil unter Normalbedingungen.

10.3. Mdglichkeit gefahrlicher Reaktionen

Gefahrlicher Reaktionen:  Bei normalen Transport- bzw. Lagerbedingungen treten keine gefahrlichen Reaktionen auf.
Bei Exposition an nachstehend aufgefiihrte Bedingungen bzw. Materialien kommt es

womdglich zu Zersetzung.

10.4. Zu vermeidende Bedingungen

Zu vermeidende Bedingungen: Keine gefahrlichen Reaktionen bei vorschriftsmaRiger Lagerung und Handhabung.
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10.5. Unvertragliche Materialien

Zu vermeidende Stoffe:  Keine bekannt

10.6. Gefahrliche Zersetzungsprodukte

Gefahrliche Zersetzungsprod: Keine geféahrlichen Zersetzungsprodukte bekannt.

Abschnitt 11: Toxikologische Angaben

11.1. Angaben zu toxikologischen Wirkungen

Toxizitat, Werte:

Route Art Test Wert MaReinheit

Fettalkoholethoxylat: RAT LD50 >300-<2000 | mg/kg
ORL

Natriumalkansulfonat: RAT LD50 >2000 | mg/kg
ORL

Symptome / Aufnahmewege

Hautkontakt:  Mogliche Reizung und R&tung im Kontaktbereich.
Augenkontakt:  Mdgliche Schmerzen und Rétung kénnen auftreten. Kann tiberméafigen Tranenflu bewirken.
Sehvermdgen kann getriibt werden. Kann dauerhafte Schaden verursachen.
Verschlucken:  Mdgliche Wundheit und Rétung von Mund und Rachen.
Einatmen: Mdglicher Hustenreiz mit Brustbeklemmung.

Verzdgert auftretende Wirkungen: Mit sofort auftretenden Wirkungen ist nach anhaltender Exposition zu rechnen.

Abschnitt 12: Umweltbezogene Angaben

12.1. Toxizitat

Ocotoxizitat, Werte:

Art Test Wert Mafeinheit
Alkylethersulfat: Brachydanio rerio 96H LC50 7,1 | mg/l
Pseudomonas putida 16H EC10 10 | g/l
Daphnia magna 48H EC50 7,7 | mg/l
Natriumalkansulfonat: Zebrabéarbling 96H LC50 1-5 | mg/l
Pseudomonas putida EC50 >1000 | mg/l

12.2. Persistenz und Abbaubarkeit

Persistenz und Abbaubarkeit: Das(die) in dieser Zubereitung enthaltene(n) Tensid(e) erfiillt(erfullen) die Bedingungen der
biologischen Abbaubarkeit wie sie in der Verordnung (EG) Nr. 648/2004 Uiber Detergenzien

festgelegt sind.

12.3. Bioakkumulationspotenzial

Bioakkumulationspotenzial: Nicht verflugbar.
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12.4. Mobilitat im Boden
Mobilitat:  Nicht verfugbar.
12.5. Ergebnisse der PBT- und vPvB-Beurteilung
PBT Identifizierung:  Dieser Stoff wird nicht als PBT-Stoff identifiziert.
12.6. Andere schadliche Wirkungen
Andere schadliche Wirkungen: Das Produkt wurde nicht gepruft. Die Angaben gelten fiir die Komponenten mit dem héchsten

toxikologischen Risiko.

Abschnitt 13: Hinweise zur Entsorgung

13.1. Verfahren zur Abfallbehandlung

Beseitigungsverfahren:  Entsorgung geméaR den behdrdlichen Vorschriften.
Abfallschlissel Nr: 20 01 29
Verpackungsentsorgung: Kann nach der Dekontamination wiederverwendet werden.
Anmerkung:  Der Anwender wird darauf hingewiesen, daR zuséatzliche erganzende 6rtliche oder nationale

Vorschriften fur die Entsorgung bestehen kénnen.

Abschnitt 14: Angaben zum Transport

Transportklasse:  Dieses Produkt ist fuir den Transport als nicht gefahrlich eingestuft.

Abschnitt 15: Rechtsvorschriften

15.1. Vorschriften zu Sicherheit, Gesundheits- und Umweltschutz/spezifische Rechtsvorschriften

WGK: 2 Einstufung nach VwvwS

15.2. Stoffsicherheitsbeurteilung

Stoffsicherheitsbeurteilung Fur den Stoff bzw. das Gemisch wurde vom Zulieferer keine chemische

Sicherheitsbewertung durchgefihrt.

Abschnitt 16: Sonstige Angaben

Sonstige Angaben

Zuséatzliche Angaben:  Dieses Sicherheitsdatenblatt wurde gemaf Verordnung (EG) Nr. 1907/2006 erstellt.

* gibt Text im SDB an, der sich seit der letzten Revision geéndert hat.
Quellen: Sicherheitsdatenblatter der Vorlieferanten
Datenblatt ausstellender Bereich: Produktentwicklung;
Ansprechpartner: Fr. Tiemann, Fr. Klumpe
Einstufung von Gemischen und verwendete Bewertungsmethode gemaf Verordnung
(EG) Nr. 1207/2008 [CLP]
Berechnungsmethode

Satze aus Abschnitt 2 and 3:  H225: Flissigkeit und Dampf leicht entziindbar.
H302: Gesundheitsschadlich bei Verschlucken.

H315: Verursacht Hautreizungen.
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H318: Verursacht schwere Augenschéaden.
H319: Verursacht schwere Augenreizung.
H412: Schédlich fir Wasserorganismen, mit langfristiger Wirkung.
R41: Gefahr ernster Augenschéaden.
Haftungsauschluf3klausel: Die obige Information ist nach unserem besten Wissen korrekt; es wird jedoch nicht

behauptet, daf’ diese vollstandig ist, und sie darf daher nur als Richtlinie betrachtet werden.
Die Firma kann nicht fur irgendwelche Schéaden, die durch den Umgang oder Kontakt mit

dem obigen Produkt entstanden sind, verantwortlich gemacht werden.
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